
liebe gäste & freunde

herzlich willkommen.

Ankommen. Wohlfühlen. Zaffran genießen.

Wir heißen Sie bei uns im ZAFFRAN Indian Cuisine

In unserem Lokal soll sich jeder wie Zuhause fühlen und die Authentizität der 
modernen indischen Kultur und Kulinarik erleben.

Wir, Ravita und Gorav Jasm kommen beide aus dem indischen Punjab  
und führen unser Restaurant mit Leidenschaft und Liebe zur authentischen und 

gesunden Küche Indiens. Unsere Wurzeln und unsere Vision prägen jedes  
Detail – von den sorgfältig ausgewählten, regionalen Gewürzen bis hin  

zur herzlichen Atmosphäre, die jeden Gast willkommen heißt.



offene schaumweine

offene Weißweine

offener rosé

offene rotweine

alle Preise 
pro Glas

Bouvet Ladubay 

5.30 €Crémant de Loire Rosé

Le Manzane

5.30 €Prosecco Spumante Extra Dry Exclusive

Domäne Wachau

5.10 €Grüner Veltliner Federspiel Dürnstein

Weingut Fritsch – Wagram

5.10 €Rosé Wagram (BIO)

Weingut Gerhard Markowitsch – Carnuntum

5.50 €Pinot Noir

Weingut Münzenrieder – Neusiedlersee

5.30 €Zweigelt DAC

Weingut Kerschbaum – Mittelburgenland

5.30 €Blaufränkisch Ried Hochäcker

Weingut Walter Glatzer – Carnuntum 

5.10 €Sauvignon Blanc (BIO)

Weingut Wieninger – Wien

5.00 €Wiener Gemischter Satz (BIO)



suppen

vorspeisen

Fruchtige Tomatensuppe mit Kokos

5.50 €Tomaten Shorba vegan

Papadam-Korb gefüllt mit Puffreisflocken, Erdnuss, Gurken, 
Tomaten, Zwiebeln, Tamarinden-Chutney, Chat Masala, Granatapfel

6.20 €Papad Basket [E, A] vegan

Traditionelle Linsensuppe

5.50 € Dal Shorba vegan 

Mariniertes, gegrilltes Hühnerfilet aus dem Tandoor-Ofen, 
serviert mit drei Chutneys (Dips)

7.90 €Chicken Tikka [G]

Zwiebelringe mit Bockshornkleeblättern im Kichererbsenmehl-
Teigmantel ausgebacken

7.50 €Onion Bhaji vegan

Klassisches indisches Street-Food-Gericht aus zerbrochenen 
Samosa, kombiniert mit Kichererbsen, Chutneys und Gewürzen

7.50 €Samosa Chat [A,G] option vegan

Zwei dünne Fladen aus Linsenmehl, serviert mit drei Chutneys (Dips)

3.50 €Papadam vegan

Hausgemachter Frischkäse im Kichererbsenmehl-Teigmantel 
ausgebacken, serviert mit drei Chutneys (Dips)

7.50 €Paneer Pakora [G]

Süß-Saure Hühnersuppe mit Mais und Ei

6.50 € Murg Shorba [A,C,G,L,M]
spicy

beliebteste vorspeise

SAUVIGNON BLANC
WEINGUT WALTER GLATZER

WEINEMPFEHLUNG



vegetarische gerichte

Urad-Linsen und rote Bohnen mit Crème Fraîche 
und Butter, serviert mit Basmatireis

18.90 €Dal Makhni [G] 

Hausgemachter Frischkäse in Tomaten-Curry-Sauce, 
verfeinert mit Obers, serviert mit Basmatireis

18.90 €Paneer Makani  [G]

Bällchen aus Frischkäse, Gemüse und Kartoffeln, 
serviert mit Cashew-Currysauce serviert mit  Basmatireis

18.90 € Malai Kofta [G, H] 

Paneer Makani, Zaffran Navrattan Korma, Dal Makni, 
Basmatireis, Brot, Raita, Salat und Papadam

22.90 €Vegetarian Thali (pro Person) [A,G,H,M] 

Hausgemachter Frischkäse mit Erbsen in feiner-Currysauce,
serviert mit Basmatireis

18.90 €Mater Paneer  [G]

Gartengemüse mit Nüssen, Rosinen und Safran-Cashew-Currysauce, 
serviert mit Safranreis

18.90 €Zaffran Navrattan Korma [G, H] 

tipp des chefs

3 klassiker, 5 beilagen

Auf Wunsch alle Gerichte auch spicy möglich

das original

WIENER GEMISCHTER SATZ (BIO)
WEINGUT WIENINGER

WEINEMPFEHLUNG



vegan special

Kartoffeln mit jungen Erbsen, Zwiebeln und Tomaten in 
Currysauce, serviert mit Basmatireis

18.90 €Aloo Matter

Frisches, gemischtes Marktgemüse in einer  
Mango-Kokos-Currysauce, serviert mit Basmatireisireis

18.90 €Mango Sabzi [H]

Urad-Linsen und rote Bohnen mit Zwiebeln, 
Ingwer und Tomaten, serviert mit Basmatireis

18.90 €Dal Tadka

Gegrillter Tofu in cremiger Tomaten-Curry-Sauce,  
serviert mit Basmatireis

18.90 €Vegan Butter Chicken [F]

Babyspinat und gelbe Linsen mit Königskümmel, Zwiebeln, Ingwer, 
Knoblauch und Tomaten zubereitet, serviert mit Basmatireis

18.90 €Dal Palak

Bällchen aus roten Rüben und Spinat, Kartoffeln in feiner 
Kokos-Curry-Sauce, serviet mit Basmatireis

18.90 €Beetroot Kofta [H]

Kichererbsen mit Tomaten in Currysauce, 
serviert mit Basmatireis

18.90 €Chana Masala

ayurvedisches gericht

GRÜNER VELTINER URBAN (BIO UND VEGAN)
LESEHOF STAGARD – KREMSTAL

WEINEMPFEHLUNG



Gerichte vom Huhn

Zartes Hühnerfilet in Safran-Cashew-Currysauce, 
serviert mit Safranreis

19.90 €Zaffran Chicken Korma [G,H] 

Gegrilltes Hühnerfilet in Currysauce mit Zwiebeln und 
Tomaten, serviert mit Basmatireis

19.90 €Chicken Tikka Masala [G] 

Butter Chicken, Zaffran Chicken Korma, Chicken Tikka Masala, 
Basmatireis, Brot, Raita, Salat und Papadam

25.20 €Chicken Thali [A,C,G,H,M] 

Aromatisches Hähnchengericht mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika 
und ausgewählten Gewürzen, serviert mit Basmatireis

19.90 €Kadahi Chicken  [G] 

Gebratenes Hühnerfilet mit Kartoffeln in Tomaten-Chili-Sauce, 
serviert mit Basmatireis

19.90 €Chicken Vindaloo spicy

das original

der indische klassiker

Ausgelöstes gegrilltes Hühnerfilet in feiner Mango-Currysauce, 
serviert mit Basmatireis

19.90 €Chicken Mango [G]

Ausgelöstes Tandoori Chicken in Tomatenrahmsauce, 
serviert mit Basmatireis

19.90 €Butter Chicken [G] 

3 klassiker, 5 beilagen

GRÜNER VELTINER FEDERSPIEL DÜRNSTEIN, DOMÄNE WACHAU
PINOT NOIR, WEINGUT GERHARD MARKOWITSCH

WEINEMPFEHLUNG



Gerichte vom Lamm

Faschiertes Lamm mit Kartoffeln, Zwiebeln und Tomaten 
in kräftiger Currysauce, serviert mit Basmatireis

20.90 €Keema Aloo 

Zartes Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika und 
Bockshornkleeblätter, serviert mit Basmatireis

21.90 €Balti Goasht

Rogan Josh, Bhuna Goasht, Zaffran Mutton Korma, 
Basmatireis, Brot, Raita, Salat und Papadam 

27.20 €Punjabi Thali [A,G,H,] 

Lammfleisch in Safran-Mandel-Currysauce, 
serviert mit Safranreis

21.90 €Zaffran Mutton Korma [G, H] 

Zartes Lammfleisch in Zwiebelsauce mit frischen Tomaten, 
nach nordindischer Art zubereitet, serviert mit Basmatireis

21.90 €Bhuna Gosht 

das original

Zartes Lammfleisch in kräftiger Currysauce, 
serviert mit Basmatireis

21.90 €Rogan Josh  

3 klassiker, 5 beilagen

BLAUFRÄNKISCH RIED HOCHÄCKER, WEINGUT KERSCHBAUM – MITTELBURGENLAND
CUVÉE Q2, WEINGUT GAGER – MITTELBURGENLAND

WEINEMPFEHLUNG



fisch & meeresfrüchte

Gerichte auf der heißen Platte

Lachsfilet in Safran-Cashew-Currysauce,  
serviert mit gebratenen Brokkoli und Basmatireis

Gegrillte Hühnerkeulen, mariniert in Joghurt und 
traditionellen Gewürzen, serviert mit Naan

22.50 €

21.50 €

Goa Machli [D,G,H] 

Tandoori Chicken [A,G] 

Shrimps in Kokos-Knoblauch-Tomaten-Rahmsauce, 
serviert mit Basmatireis

21.50 €Jinga Bombay [B,G,H] 

Gegrillte Garnelen in würziger Currysauce, 
serviert mit Safranreis

Faschiertes Lamm aus dem Tandoor-Ofen mit 
exotischen Gewürzen, serviert mit Naan

25.50 €

21.50 €

Tawa Jinga [B] 

Seekh Kebab [A,C,G]

BLAUFRÄNKISCH RIED HOCHÄCKER
WEINGUT KERSCHBAUM – Mittelburgenland

ROSÉ WAGRAM (BIO)
WEINGUT FRITSCH – Wagram

WEINEMPFEHLUNG

WEINEMPFEHLUNG

Mariniertes Hühnerfilet mit Safran, Joghurt und Gewürze 
aus dem Tandoor-Ofen, serviert mit Naan

Zaffrani Malai Tikka  [H] 21.50 €



Beilagen

Frisch gebackenes Fladenbrot,
gefüllt mit Gewürzen und hausgemachtem Frischkäse

Tomaten, Gurken und Zwiebeln in würzigem Joghurt

4.90 €

4.90 €

Frisch gebackenes Fladenbrot aus Weizenmehlteig,
aus dem hauseigenen Tandoor-Ofen

3.90 €Naan [A,G] 

Indian Cheese Naan  [A,G] 

Mix Raita [G] 

2.90 €

4.90 €

Basmatireis 

Gemischter Salat 

Frisch gebackenes Fladenbrot aus drei verschiedenen Mehlsorten, 
mit Safran, Kurkuma und Kräutern

Tomaten, Gurken und Zwiebeln mit Chat Masala 

4.20 €

4.90 €

Frisch gebackenes Fladenbrot, 
gefüllt mit frischem Knoblauch

4.20 €Lassani Kulcha [A,G]

Missi Roti [A]

Indischer Salat 

Frisch gebackenes Fladenbrot, 
gefüllt mit frischen Chilis

4.20 €Turbo Naan [A,G] spicy



Gebratener Reis

Nachspeisen

Gebratener Basmatireis mit Hühnerfilet,  
Mandeln und Rosinen, serviert mit Mix Raita

Frittierte süße Mehlbällchen, eingelegt in Honig

19.50 €

5.50 €

Chicken Biryani [G,H] 

Gulab Jamun [A,G] 

Gebratener Basmatireis mit frischem Gemüse,  
Cashewkernen und Rosinen, serviert mit Mix Raita

Indisches Dessert aus Karotten mit Kokos, Nüssen und Rosinen

18.50 €

5.50 €

Navrattan Biryani [G,H] 

Gajar Ka Halwa [G,H] 

Kokos-Milchreis-Pudding mit Safran

5.50 €Zaffran Firnni [H] 

Cremiger Mango-Joghurt mit frischem Obst

5.50 €Mango Cream [G] 



aperitif

Alkoholfreie Getränke

5.30 €

4.20 €

Crémant de Loire Rosé

Guavensaft, Litschisaft, Mangosaft 0,25l

6.90 €

8.90 €

3.90 / 4.90€

4.20 €

0.50 €

4.20 €

4.90 €

4.20 €

4.90 €

Veneziano
Gin Mango

Mineralwasser 0,33l / 0,75l

Apfelsaft, Johannisbeerensaft, Marillensaft 0,25l

Frisch gepresster Zitronensaft 0,01l

Coca-Cola Original / Zero 0,33l

Salziges Lassi 0,4l

Fanta 0,33l

Mango Lassi 0,4L

5.30 €

2.90 / 3.90 €

Prosecco Spumante Extra Dry Exclusive Le Manzane

Soda 0,25l / 0,5l

empfehlung des hauses

Leitungswasser 0,33l / 0,44l 0.50 / 1.00 €

Aloe Vera Saft 0,25l 4.20 €



bier

digestif 2cl

4.80 €

4.20 €

Kingfisher [A] 0,3l

Old Monk

4.50 / 5.20 €

4.50 / 5.20 €

4.50 / 5.20 €

4.50 €

5.50 €

3.50 €

3.50 €

Zipfer [A] 0,3l / 0,5l

Radler [A] 0,3l / 0,5l

Linzer Zwickl [A] 0,3l/0,5l

Gösser alkoholfrei [A] 0,3l

Weihenstephan [A] 0,5l

Mango-Schnaps
Kokos-Schnaps

4.80 €Cobra [A] 0,3l

Warme Getränke
2.90 €Espresso

3.90 €Verlängerter

4.50 €Doppelter Espresso

indian style beer

indischer Rum

Spritzer Weiß 0,25l

Mango Spritzer 0,25l

4.50 €

4.80 €



ALLERGENINFORMATION GEMÄSS CODEX-EMPFEHLUNG

GERNE INFORMIERT SIE UNSER PERSONAL ÜBER DIE EINZELNEN ZUTATEN DER SPEISEN.

Glutenhaltiges Getreide Soja SesamA F N

Krebstiere Milch oder Laktose SulfiteB G O

Ei Schalenfrüchte LupinenC H P

Fisch Sellerie WeichtiereD L R

Erdnuss SenfE M

Guten appetit!




